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FIRINDA TAVUK LOKUM

4 adet tavuk gogsi

2 adet yumurta

1 su bardagi rende kasar

1 su bardag st

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
3 corba kasiJi siviyag

1 ¢corba kasigi un

Tavuk gogusleri enine kesilir, et doviicllyle doverek inceltilir. Yaglanmig firin kabina yan yana, hatta biraz
birbirlerine bindirerek yerlestirilir. Uzerlerine tuz ve karabiber serpilir. Gukur bir kaba yumurtalar kirilir, az tuz
ilavesiyle ¢irpilir. Uzerine un, sit, rende kasar eklenir, biraz daha ¢irpilir. Tavuk parcalarinin Gzerine gezdirilir.
180 derece firinda yarim saat kadar pigirilir.
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