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FIRINDA TAVUK KOFTE

200 gr tavuk kiyma
50 gr sogan

10 gr kofte baharati
5 gr kirmizi pul biber
3 dilim Etimek Kepekii
100 gr havug

30 gr kereviz sapi
100 gr patates

10 gr maydanoz

80 mlsu

80 ml domates suyu

Tavuk kiymaya rendelenmis sogani, kéfte baharatini, kirmizi pul biberi ve dévilmuis Etimekleri katin, kiguk
kofteler yapin. Sebzelerin tamamini dilimleyin ve bir firin kabina alin. Kéfteleri Gstline koyun, suyu ve domates
suyunu koyun. Firina atin, 200 derecede pigirin.
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