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FIRINDA TAVUK KIYMALI PATATES MUSAKKASI
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5 adet patates

4 corba kasigi tereyagi

1 adet domates

2 adet kuru sogan

300 gr. tavuk kiyma

Tuz

Karabiber

1 corba kasigi feslegen

Kizartmak igin:

Siviyag

Uzeri icin:

1 su bardagi rendelenmis taze kasar peyniri
1 su bardagi galeta unu

Besamel sos igin:

1,5 su bardagi st

4 corba kasigi tereyagi

2 ¢corba kasigi un

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasig! karabiber

Tuz

Besamel sos i¢in, tereyaginda unu kavurun. Karigtirarak sttt ekleyip muhallebi kivaminda pigirin. Baharatlari ve
peyniri ekleyerek karigtirin.

Patatesleri halka seklinde dodrayip tuzlu suda bekletin. Tereyaginda, kiip dogranmis sogani kavurup, domatesi
ve kiymay! ekleyerek soteleyin. Baharatlari ekleyip karistirin. Patatesleri kurulayip kizartin. Firin tepsisine
patatesleri dizip, Uzerine kiymall karisimi dokun. Bu islemi patatesler ve kiyma bitene kadar tekrarlayin.
Hazirladiginiz besamel sosu, tepsinin tzerine ddkip, galeta ununu serpin. 15 dakika, 170 derecede isitilmis
finnda, kizartin. Gikmasina yakin kasar peyniri serpip Uzerini kizartin.
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