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FIRINDA TAVUK (INGILIZ)

1,5 kg'lik 1 tavuk (temizlenmig)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 klicUk sogan (kalin dogranmig)

1 dis sarimsak (ikiye kesilmis)

1 defne yaprag

1 fiske kekik

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi (eritilmig)
1/2 su bardag tavuk suyu

Once, finninizi yiiksek sicakliya (230°C) getirip, Isitiniz.

Tavug@un Ustiine tuz ve biberi serpiniz, igine sodani, sarimsagi, maydanozu, defne yapragdini koyup, kekigi
serperek baglayiniz. Bir firgayla eritiimis tereyagi tavugun her yanina iyice sirip, tavugu bir tepsiye yerlestirerek
firna koyunuz.

Her 10 dakikada bir, bir madeni kasikla tepsideki yagdan alip, tstline gezdirerek 1+1/2 saat tavuk iyice
kahverengilesene kadar pisiriniz. (Her 15 dakikada bir tavugu ¢eviriniz.)

Tepsiyi firndan alip, tavugu isitilmig bir servis tabagdina ¢ikararak iplerini kestikten sonra, sicak kalmasini
saglayiniz.

Tepsideki pisme suyunu orta boy bir tencereye aktarip, tavuk suyunu ekleyerek bir tagim kaynatiniz. Tencereyi
atesten alip, sosu isitilmig bir sosluga stizerek, tavugun yaninda servis ediniz.
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