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FIRINDA TAVUK GRATEN

6 kisilik

1 adet tavuk

2 ¢orba kagsig misir 6z0 yagdi

2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

4 corba kasig kasar peyniri rendesi
2 adet yumurta sarisi

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir biitln tavugu suda haslayin. Kiiglk kiicUk pargalara ayirin. 2 gorba kasigi margarini tencerede eritin. 2 ¢orba
kasidl unu yagla karistirin. Hafifce pembelesinceye kadar kavurun. 2 su bardagi sttll yavas yavas ilave edin.
Muhallebi kivami alincaya kadar pisirin. Hazirladiginiz karigim biraz iininca, 2 adet yumurta sarisi, 2 gorba
kagigi rendelenmig kagar peyniri, 1 cay kagigi karabiber ve 2 gay kagigi tuzu ekleyip karigtirin. Bir firin tepsisini
yaglayip, bu karigimin tgte birini yayin. Uzerine pargalanmig tavuk etlerini dizin. Etlerin de tzerine artan sos ve 2
corba kagsidi kasar peyniri rendesini serpin. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda kizarincaya kadar pisirin.
Finndan ¢ikardiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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