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FIRINDA TAVA KEKI

2 yemek kasi§i tereyagi
4 buyUk boy yumurta
1/2 bardak un

1/2 bardak st

Uzerine:

3 yemek kasi§i tereyagi
Bir limonun suyu

1/2 bardak pudra sekeri.

Finninizi 220C'ye 1sitin, dokme demir tavanizda tereyag, kisik ateste eritin. Yumurta, un ve sitl iyice girpin,
erimig tereyag tizerine doklp tavanizi firna verin. Uzeri kizarip puf puf oluncaya kadar pigirin, 20dk kadar.
Uzerine kullanacaginiz tereyadi ufak bir kapta eritip, Gzerinde olugan képdikleri alin. Atesten alip, 5 dk. kadar
bekletin, sonra pudra sekerini ince bir sizgegten gegirin, bir kaseye alin. Pigince lizerine 6nce erimis tereyagini,
sonra limon suyunu ve en son da pudra sekerini serpistirin, ikiye bdlUp sicak sicak servis yapin.
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