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FIRINDA TATLI KURUYEMIS

200 g Kuruyemis Karisimi (Ceviz, Cig Findik, Gig Kaju, Gig Badem)
1,5 corba kasigi Bal

1 ¢orba kasig Portakal Suyu

1 corba kagigr Pekmez

1 gorba kasigi Esmer Seker

3 ¢orba kasigl Susam

Tuz

Firni dnceden 180 derecede gall§t|r|n Bir karigtirma kabina 200 gram sevdiginiz kuruyemis karisimini koyun.
Tarifte ceviz, ¢ig findik, ¢ig kaju ve ¢ig badem kullanildi. Uzerine 1[Zler corba kagig portakal suyu, pekmez,
esmer seker ile 1,5 corba kasigi bal ve ¢ok az tuz ilave edip iyice karistirin. Son olarak lizerine 3 gorba kasig
kavrulmamig susam serpin ve firin tepisine yagl kagit serip karisimi Gzerine yayin. Tepsiyi firnin orta katinda 20
dakika pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra sogutun ve bayatlamamasi igin hava gecirmez saklama kaplari ya da kavanoza
koyarak muhafaza edin.

— e,

{ s

o),

" x.

© lezzetler.com tarif no:122760 « adi:Firinda Tath Kuruyemis « génderen:helvam « indirme tarihi:24.04.2024 - 12:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-tatli-kuruyemis-vt90214
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/firinda-tatli-kuruyemis-122760.jpg
http://www.tcpdf.org

