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FIRINDA TARGCINLI ELMA

4 adet elma

4 cay kasigi zeytinyagi

4 cay kagigi tarcin

1 cay kasigi hindistan cevizi

1 ¢cimdik tuz

2 yemek kasigi akgaagag surubu
Yarim su bardagi kiyilmig ceviz
istege gore karanfil

Elmalar ortadan ikiye bélin. Ortasini temizleyip cekirdeklerini ¢ikartin.

Uzerine targin, tuz ve karanfilleri serpip, 180 derecelik firnin 1zgarasinda 20-25 dakika pisirin.

Elmalari firndan cikartip servis tabagina alin. Uzerine akcaagag surubu, hindistan cevizi ve ceviz gezdirip servis
yapin.
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