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FIRINDA SUTLAC

Malzemeler
300 gr. seker
100 gr. piring

1 yumurta sarisi
1 kasik un
Vanilya

Hazirlanisi

Pirinci ayiklayip yikayiniz. Uzerine 4-5 parmak gececek kadar su koyup karigtirmadan kaynatiniz. Piringler
uzayinca atesten aliniz, suyunu stizip sitle karigtiriniz. Sitl atese koyup bir-iki tagim kaynayinca sekeri ilave
ediniz. Pirin¢cler yumusayincaya kadar pisiriniz. Unu biraz su ile ezip sltlaga ilave ediniz. (Sttlacin koyulagsmasi
icin) Bir-iki tasim daha kaynatip atesten aliniz. Vanilyasini ilave edip, yukaridan dokerek birer kisilik atese
dayanikli kaselere doldurunuz. Bir kepge kadar sitlag ayirarak yumurta sarisi ile birlikte karistirip kaselerdeki
sUtlaclarin Gzerine birer kagsik yayiniz. Firin teline siralayip firnin sadece Ust kismini yakarak Uzerlerini kizartiniz.

Not: Butlin sitlh tathlarin vanilyasi tath atesten alininca konulur. Sicagin etkisiyle koku ugup gitmesin diye.

ML® Sakizli Firin Sitlac icin tiklayin
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