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FIRINDA SUTLAC

Yarim su bardagi piring

1 su bardagi su

5 su bardagi sit

2 corba kagiJl, misir nisastasi
1 paket sekerli vanilin

1.5 su bardagi toz seker

1 yumurta sarisi

Pirinci 1lik suda bir sure beklettiklen sonra, bol suyla yikayip siziin. 1 bardak su ekleyip kisik ateste suyunu
cekinceye kadar pisirin. SUt, sekerli vanilin ve sekeri ekleyip piring iyice yumusayincaya kadar karistirarak
pisirin. Misir Nisastasindan 2-3 kasik suyla ezip sitlaca ilave edin. Bir tagim daha kaynatip tencereryi ocaktan
alin. Sitlaci kaselere paylastirdiktan sonra firin tepsisine dizin. Tepsiye kaselerin yarisina gelecek kadar su
ekleyin kizgin firinda sitlaglann Gzeri hafif pembelesinceye kadar firinlayin.

ONERI: Siitlacin Gizerinin biraz daha yanik olmasini istiyorsaniz 1 yumurta sarsina 1 -2 kagik siitlag ekleyin ve
karisimi sutlaglarin Gzerine sarlp firnlayin.
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