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FIRINDA SUCUKLU MILFOY

2 adet 4[?le bolinmiis Lezita Mangal Sucuk
2 yaprak milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi susam

1 cay kasigi ¢orek otu

1 yemek kasigi aycicek yag
Sosigin

2 y:emek kasigi sizme yogurt
1 tath kasigi su

5 dal ince kiyllmig maydanoz
2 dal lollo rosso

Dokim tavada aygicek yaguyla birlikte Lezita Mangal Sucuklari 6nli arkali mihurleyin. Milféy hamuruna
sardiktan sonra Uzerine yumurta sarisi, ¢orek otu ve susam ekleyerek 200 derecelik firinda 15 dakika pisirin.
Ayri bir kasede yogurt, su ve maydanozu karigtirarak dip sos elde edin. Milfdylerle birlikte servis edin.
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