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FIRINDA SUCUKLU KURUFASULYE

2 su bardag kurufasulye
Yarim kangal sucuk

1 corba kasigi salca

1 adet sogan

2 subadagi su

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd
3 ¢orbakasigi siviyag

Kurufasulye haglanir, bir firin kabina bosaltilir. Tencereye siviyag ve tereyagi konur. Orta ateste 1sininca ince
kiyilmig sogan atilir ve seffaflagsana kadar kavrulur. Uzerine salga atilir, birkag tur gevrilir. Sonra yarim daire
seklinde dogranm|§ sucuk eklenir, 1-2 dakika gevrilir. Tuz ve su katilir, bir tagim kaynatilir, atesten alinir.
Kurufasulyenin tizerine dékiillir, diizeltilir. Uzerine aliminyum folyo kapatilir. Onceden isitilmis 185 derece firinda
yarim saat kadar pisirilir.
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