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FIRINDA SUCUKLU KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
1 adet kuru sogan

1 adet parmak sucuk

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi pul biber

2 yemek kasigi margarin

Fasulye aksamdan islatilir (fasulye ¢abuk pisen cinsinden ise islatmaya gerek yok), sabah suyu sizullp Uzerini
gececek kadar su konup c¢elik tencerede kisik ateste, 30 dakika haglanir. Sogan yemeklik dogranir, yagda
pembelestirip icine yuvarlak kesilmis sucuklar konur, salca tuz, karabiber, kirmizi toz biber, pulbiberi konup
haslanmis fasulyeye ilave edilir. 5 dakika kaynatilip, kliglk guveglere pay edip kizgin firnda 20 dakika firinlanir.
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