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FIRINDA SOSLU USKUMRU

1 kilo Uskumru baligi
2 adet sogan

2 adet patates

1 adet limon

Sos igin:

3 dig sarmisak

2 yemek kasi§ su

1 tath kasidr kekik

1 cay kasig! karabiber
1 cay kasig pul biber
1 yemek kasigi sirke
Geyrek limon suyu

Oncelikle sosunuzu hazirlayin. Bunun igin sarmisaklari soyup dograyin. Yagini ve baharatlarini katip karigtirin.
Tepsiye dogranmis patatesleri doseyin.

Temizlenmis uskumruyu tuzlayin. Bu sosa batirip patateslerin Gzerine yerlestirin.

2 adet sogani dograyip kalan sosun icine atip ovalayin.

Soganlar baliklarin Gizerine serpistirin.

Bir gay bardagi suyu tepsinin kenarindan dékun.

Baligin agzini kapatip yarim saat 250 derecelik firinda pisirin. Daha sonra agzini a¢ip 10 dakikada dyle pigirin.
15 dakika dinlendirip servis edin.
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