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FIRINDA SOSLU TAVUK

6 adet tavuk but

6 adet tavuk kanadi

4 yemek kasigi yogurt
2 yemek kasi§i salga
1 adet patates

1 adet patlican

2 dis sarimsak

Bir miktar pulbiber
Bir miktar siviyag

Bir miktar nane

Bir kapta salga, yogdurt, siviyag karistirarak sos haline getirin. Sosun i¢ine sarimsagi rendeleyip nane, pulbiber
ve tuzu da ilave edin. Patates ve patlicanlar istediginiz sekilde dograyin. Yikadiginiz tavuklari, dogradiginiz
patlican ve patatesleri bu sosa bulayin. Borcama yerlestirin. Artan sosu da Uzerine ekleyin. 1 ¢ay bardagi su
ekleyip 180 derece firinda pisirin. Arada suyunu kontrol edin, azalinca az su ekleyin.
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