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FIRINDA SOSLU PEYNIRLI SIMIT

https://www.elele.com.tr

3 simit

4 domates

6 sivri biber

Yarim demet maydanoz
75 gr beyaz peynir

75 gr dil peyniri

4 yumurta

150 ml stt

100 ml krema

Simitleri 6nce ddrde sonra her birini boyuna ikiye bodliin. Biberlerin ¢gekirdeklerini temizleyin ve ikiye béliin. Dil
peynirlerini tel tel ayirin, beyaz peynirleri kiip seklinde dodrayin. Yumurtalari bir kasede iyice ¢irpin. Sit, krema,
tuz ve biberi ekleyip karistirin. Bir firin kabina sirasiyla simit, domates, biber, dil peyniri, maydanoz ve beyaz
peyniri yerlestirin. Bu siralamayi firin kabi dolacak sekilde malzemeler bitene kadar tekrarlayin. Malzemelerin
Uzerine yumurtal karisimi dokiin. dnceden isitiimis firinda yaklasik 25-30 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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