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FIRINDA SOSLU MAKARNALI KARNABAHAR

50 Gr Sana Klasik

1 Gorba Kagigi un

1 Adet KUCUK BOY KARNABAHAR
2 Bardak st

1 Adet yumurta

2 Corba Kasigi yogurt

0,5 Paket makarna

Karnabahari haglayin. Fazla yumusamamasina biraz diri kalmasina dikkat edin. Makarnayi haglayin. O da ¢ok
fazla yumusak olmasin. Makarnayi stiziin. Tencereye biraz yag koyarak ocagdin altini a¢in ve makarnayi yaga
katarak karistirin. Borcami yaglayin. Haslanmis karnabaharlari ve makarnayi karistirarak yerlestirin. Stt,
yumurta, tuz, un ve yogurdu karigtirip ¢irpin. Borcamin Uizerine gezdirin. Son olarak rendelenmis peynir serperek
Onceden isitilmig firnda pisirin. Sicak servis yapin.
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