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FIRINDA SOSLU MAKARNALI KARNABAHAR

50 Gr Sana Klasik
1 Çorba Kaşığı un
1 Adet KÜÇÜK BOY KARNABAHAR
2 Bardak süt
1 Adet yumurta
2 Çorba Kaşığı yoğurt
0,5 Paket makarna

Karnabaharı haşlayın. Fazla yumuşamamasına biraz diri kalmasına dikkat edin. Makarnayı haşlayın. O da çok
fazla yumuşak olmasın. Makarnayı süzün. Tencereye biraz yağ koyarak ocağın altını açın ve makarnayı yağa
katarak karıştırın. Borcamı yağlayın. Haşlanmış karnabaharları ve makarnayı karıştırarak yerleştirin. Süt,
yumurta, tuz, un ve yoğurdu karıştırıp çırpın. Borcamın üzerine gezdirin. Son olarak rendelenmiş peynir serperek
önceden ısıtılmış fırında pişirin. Sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:83824 • adı:Fırında Soslu Makarnalı Karnabahar • gönderen:kapıkulu • indirme tarihi:02.06.2024 - 07:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-soslu-makarnali-karnabahar-vt61692
http://www.tcpdf.org

