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FIRINDA SOSLU KUZU COPSIS

MALZEMELER:

1 kg kuzu kugbasi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
4 dis sarimsak

3 yesil biber

2 orta boy kuru sogan

3 blylk domates

Kasar rendesi (secimlik)

HAZIRLANISI:

Gok kiicik dogranmis kuzu kusbagi etleri tahta sislere gegirin. Tavada zeytinyagini kizdirdiktan sonra igine iki
dis sarimsak atin, kokusu g¢ikana kadar bekleyip acilik vermemesi icin sarimsaklari ¢ikartin. Kuzu sisleri yagda
arkali 6nll gevirdikten sonra tavadan alip sicak bir yerde bekletin, Ayni tavada ince dogranmig soganlari, yesil
biberleri, sarimsak ve kabugu soyulup kiicik dogranmis domatesleri sote edin. Pisen sosu, siglerinin tzerine
paylastirip 170 derecelik firinda sos ve sislerin tadinin batlinlesmesi icin 20 dakika tutun. Arzu ederseniz son
bes dakikada Uzerine kagsar peyniri rendeleyebilirsiniz.
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