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FIRINDA SOSLU KEREVIZ

Emine Beder

4 iri boy kereviz

150 gr. kiyma (yagsiz)
2 iri boy sogan

1 corba kasigi salca

1 demet maydanoz

A corba kasigi sivi yag
1/2 limon suyu

tuz

karabiber

Sosu igin:

1 yumurta

2,5 su bardagi sit

2,5 ¢corba kasigi un

3 ¢corba kagsiJi sivi yag
100 gr kasar peyniri
tuz

Kerevizleri derince soyup kalin yuvarlak dilimler halinde keserek tencereye dizelim. Uzerlerine limonlu su ilave
ederek haglayalim. Kereviz dilimlerini bir firin kabina araliksiz dizelim. Tavaya sivi yadi alalim, kiip dogranmis
soganlari ve kiymayi ilave edip birkag dakika kavuralim. Salcayi tuzu, karabiberi kiyilmis maydanozu ilave edip
birka¢ kez cevirelim. Kiymali harci kerevizlerin Gzerine yayalim. Bir tencereye sivi yagi alip unu ilave ederek
birka¢ kez cevirelim. Sitl ve tuzu ilave edip surekli karigtirarak Uizeri gbz g6z olana dek pi-girelim. Sosu ilittiktan
sonra igine yumurtayi kirarak karigtiralim. Kiymali harcin tizerine sosu yayip kasar rendesi serperek isitilimis 200
derece isili firnda Gzeri hafifce pembelesene dek pigirelim.

© lezzetler.com tarif no:65569 « adi:Firinda Soslu Kereviz « gbnderen:maganda « indirme tarihi:06.05.2024 - 11:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-soslu-kereviz-vt49917
http://www.tcpdf.org

