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FIRINDA SOSLU KARNABAHAR

Dilek Toksoy

3 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyad

2 su bardagi yogurt

3 yemek kagigi un

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

1 su bardagi rende kasar peyniri
1 adet orta boy karnabahar

Karnabaharin dig yapraklarini koparin ve elinizle giceklerini ayirin. Yikadiktan sonra buharda biraz haglayin.Gok
haslamamaya dikkat edin. Biraz yumusasin yeter. Diger yandan sosu hazirlamak igin buyUk bir kaseye
yumurtalari kirin. Diger malzemeleri de ekleyip giizelce ¢irpin. Hagladiginiz karnabaharlar bu sosa bulayin ve
yaglanmig bir cam tepsiye dizin. 200 derece firinda tzeri hafif kizarincaya kadar pigirin. Firindan alin ve Gzerine
kasar rendesini serpip 10 dakika daha pigirin. Firindan alin ve servis yapin.
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