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SOSLU TAVUK KANATLARI

www.semhome.com.tr

1 paket tavuk kanadı
1 çorba kasıgı zeytinyagı
1 çorba kasıgı yogurt
1 tatlı kasıgı salça
1 çay kasıgı kırmızı toz biber
İstege göre acı toz biber ya da pul biber

Bir kap içinde bütün malzemeleri ve tavukları güzelce karıstırın.
Aircook 10 dk 200 derecede önceden ısıtın.
Tavukları Aircook kabı içine yerlestirin.
25 dakika ön tarafı 20 dakika arka tarafı olmak üzere 45 dakika pisirin.
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