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FIRINDA SOSLU CIKOLATA KASELERI

Kek igin:

1 su bardagi + 2 ¢orba kasigi un
2 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardag st

1 su bardagi toz seker

1/2 gay kagi§i tuz

Sosu igin:

1/2 su bardag toz seker

3 corba kasigi tereyagi

2 corba kasigi kakao

1 su bardadi + 1 Turk kahvesi fincani sit

Kek igin un, kakao, tuz ve kabartma tozunu eleyerek derin cam bir kaseye alin. Uzerine 3 gorba kasigi eritilmig
tereyagi, st ve toz seker ekleyip tel ¢irpici ile karigtirin. Diger taraftan 4 adet porsiyonluk firin kabini kalan 1
gorba kagsidi tereyadi ile yaglayip, kek karigimini bu kaplara pay edin. Sos igin tiim sos malzemesini kligtik bir
tencereye alip ocaga oturtun ve kaynayana dek karigtirin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alip, kaplardaki kek
karigimlarinin Gzerlerine pay edin. Firin teline yerlestirip, dnceden isitilmig 180 derece firinda 12 dakika pisirin.
Finndan alip 10 dakika dinlendirin ve dilediginiz sekilde susledikten sonra servis yapin.
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