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FIRINDA SOSLU BUT

https://migros.com.tr

1 kg pili¢ but
1 paket hazir susamli tavuk harci

1. Pili¢ butlari firin posetinin igine koyun.

2. Uzerine hazir susamli tavuk harcini ekleyin ve harmanlayin.

3. Pogete kirdan ile 3 delik agin ve firinda 45 dakika kadar pigirin.
4. Uzerine susam serpip servis edin.
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