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FIRINDA SOSLU BALIK

1.5 kg levrek

Sosu igin:

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 adet blylUk boy sogan

4-5 adet kirmizi biber

4-5 adet yesil biber

1 adet domates

1 tepeleme yemek kasidi salca
Tuz

1 cay bardagi su

Sogani yemeklik dograyarak tavamiza alalim. Daha sonra iri iri dogradigimiz kirmizi ve yesil biberi de ekleyelim.
Domatesimizin kabugunu soyup dograyalim ve tavamiza ilave edip bir iki karigtiralim. Domates salgamizi da
ilave ederek kavuralim. Son olarak tuzunu ve suyu da ilave edelim ve kaynamaya birakalim. 1-2 dakika
kaynayan sosumuzu ocaktan alalim ve firin kabina bosaltalim. Baliklarimizin Ustte kalacak yizin( de sosa
batirarak yerlestirelim. Hazir hale getirdigimiz baliklarimizi firina yerlestirelim ve 200 derecede Uzerleri kizarana
kadar pisirelim.
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