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FIRINDA SOSISLI SEBZELI MAKARNA

1 paket Pastavilla Burgu veya Eriste

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi margarin / Sek Tereyag!
1 su barda@i (rendelenmig) Sek Taze Kagar
Tuz

Sosu Igin:

1 kavanoz Tat Garnitur

1 yemek kasigi Tat Menemen Harci

2 yemek kasigi margarin / Sek Tereyag!
3 adet Maret Dogranmis Sosis

1/2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kaynamig suyun igine zeytinyagdini, tuzu ve burgu makarnay! koyup haglayiniz. Haglanmig makarnanin suyunu
sUzUp tereyagi ile yaglayiniz. Sosu Igin, tavada tereyagdini kizdinp Igine dogranmis sosisleri ilave ediniz. Sosisleri
kavurduktan sonra sosa Tat Garnitlr, Tat Menemen Harcl, su, tuz ve karabiberi ilave edip bir siire kisik ategte
kaynatiniz. Hazirladiginiz sosu yaglanmis makarnaya ekleyip firin tepsisine aliniz. Uzerine 1 su bardagi
rendelenmis taze kasari serpiniz. Peynirler kizarana kadar 185 derecede dnceden isitiimis firinda pisirip,
dilimledikten sonra sicak olarak servis ediniz.

ML® Sebzeli Makarna icin tiklayin
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