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FIRINDA SOSISLI PIRASA

1 paket Banvit Sosis (2'ye kesilmis)

4 adet pirasa (her biri 10 cm uzunlugunda kesilmig)

200 gr misir (konserve, stizimis)

1 adet buylk boy domates (¢ekirdekleri temizlenmisg, kiip dogranmig)
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢corba kasigi un

300 ml stt

2 corba kasigi hardal tohumu

50 gr cheddar peyniri (rendelenmis)

Pirasalari tuzlu, kaynar bol suda 2 dak. haglayip, siiziin. Kagit havlu ile hafifce kurulayip, aralikli olarak yagsiz
bir firin tepsisine yerlegtirin. Aralarina sosisleri yerlestirip, misir ve domatesleri serpin.

Ayri bir kapta tereyagdini isitip, karigtirarak unu serpin ve 1-2 dak. kavurun. Atesten alip, karistirmaya devam
ederek ve yavas yavas sUtU akitin ve iyice yedirin. PUrlzsiz oluncaya kadar karistirin.

Karigtirmaya ara vermeden, tekrar atese alin. Hardal tohumunu ilave edip, sos koyulasincaya kadar, yaklagik
3-4 dak. pisirip, pirasalarin tzerine gezdirin.

Peynir serpip, 6nceden isitilimis 180°C firinda, Gzerleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 20 dak. pisirin.
Sicak servis yapin.
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