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FIRINDA SOMON

600 gram ince dilimlenmis somon baliJi
3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 adet kirmizi sogan

3 ¢orba kasiJi hardal

2 dis sarimsak

Kirmizi pul biber

3 adet defneyapragi

1 limon

soganlari yerlegtirin. Kirmizi pul biber, tuz, karabiber ve defneyapradini ekleyin. Tereyadini eritip igine hardal
ilave ederek ¢irpin ve bu karisimi somonun tzerine dékip 200 derecede 35 dakika kadar pigirip sicak servis
yapin. Gok lezzetli bir balik oluyor. Yaninda yesilliklerle, limon dilimleriyle ikram edin.
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