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FIRINDA SOMON BALIGI

Melikgazi Belediyesi

1 Adet somon balig

1 bas sogan

2 adet domates

2 adet havug

1 limon

Y2 bag dereotu

5-6 adet tane karabiber

2-3 yemek kagsidi zeytinyagi
Tuz

Somon baliklarinin kilgiklari temizlenir. imon ve zeytin yaginda terbiyelenir.cam kaba alinir. Kenarlarina halka
dogranmig havug sogan ve domates dilimleri yerlestirilir.tuz ve karabiber atilir. Folyo ile agzi kapatilir. 200
derece firinda yaklagik 25 dk pigirilir.
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