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FIRINDA SOMON

4 dilim somon fileto

2 yemek kagsigi zeytinyagi

2 dis rendelenmis sarimsak

1 limonun suyu ve kabugu

Taze kekik ve biberiye dallari
Tuz ve karabiber

1 yemek kasigi bal (istege bagl)

Firini 200° C&apos;de isitin.

Bir kasede zeytinyagdi, rendelenmis sarimsak, limon suyu, limon kabugu, tuz ve karabiberi karistirin. Bal
eklemek isterseniz bu agamada ekleyin.

Somon filetolarini yagh k&gt serili firin tepsisine dizin. Hazirladiginiz sosu somonlarin (izerine gezdirin ve
ellerinizle iyice yedirin.

Taze kekik ve biberiye dallarini somonlarin Gzerine yerlestirin.

Tepsiyi 6nceden isitiimis firina koyun ve somonlari 15-20 dakika kadar pisirin. Filetolarin kalinhgina gére sure
degisebilir; icleri pembe ve yumusak kalmal.
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