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FIRINDA SOMON

https://www.dogrusucarrefoursa.com

4 dilim somon

1 demet maydanoz
3 adet patates

2 adet defne yapragi
2 dig sarimsak

1 adet sogan

Yarim limon

2 yemek kasigi zeytinyagi
Pulbiber

Karabiber

Biberiye

Kekik

Tuz

Bir cam firin kabinin igine zeytinyagini, ince ince dogradiginiz sarimsaklari ve baharatlari koyun. Onceden
yikayip aylklamis oldugunuz maydanozlari ince ince kiyin ve limon suyu ile birlikte zeytinyagdl karigsimin igine
ilave edip glizelce karigtirin. Somon baliklarinin her iki yiizeyini hazirlamis oldugunuz sosa bulayin. Somon
baliginin yanina patates ¢ok yakisir. Bunun igin 3 adet patates ve 1 adet kuru soganin kabuklarini soyduktan
sonra dilimleyin ve baliklarin Gizerine dizin. Son olarak defne yapraklarini da koyup bir miktar zeytinyagi
gezdirdikten sonra ortalama 180 derece énceden isitilmig firinda 20-25 dakika kadar pisirin.

Firn somonu servis ederken Gzerinde limon dilimleri kullanabilirsiniz.
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