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FIRINDA SOMON

4 adet somon fileto

Bir miktar maydanoz ve dereotu
3 dig sarimsak

1 tath kasidi dijon hardali

1 cay kasig tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim kahve fincani zeytinyagi
Suslemek igin:

3 adet limon

Somon filetolari yikayip siiziiyoruz. Zeytinyadi, sarimsak, maydanoz, dereotu, hardal, limon suyu, tuz ve
karabiberi karistirip somonlarin tizerine dékuiyoruz. Cam firin kabina alip Gizerlerine halka halka kestigimiz
limonlari diziyoruz. Onceden isitigimiz 180 derecelik firnda yaklasik 12 dakika pisiriyoruz.
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