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FIRINDA SOMON

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet blyuk somon fileto

6 adet defne yapragi

5 yemek kagsidi sizma zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet bltln somon filetoyu bdrek dilimi blyUkliginde 6-7 pargalik porsiyonlara ayirin. Baliklari firin tepsisine
yerlestirin. Uzerine tuz, karabiber ve sizma zeytinyagd! serpip, defne yapraklarini dizin. Firinda, 175 derece,

18-20 dakika kadar pisirin, sicak olarak servise sunun.
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