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FIRINDA SOMON FILETO

3-4 adet somon fileto

1/4 veya 1/3 su bardagi su
2-3 dis sarimsak

3-4 yemek kagigi limon suyu
1-1/2 rezene

1 sap yesil sogan

Biber

Tuz

Zeytinyag!

Somonlari yikayin ve tuz, karabiber ile tatlandirin. Yaglanmig firin tepsisine, somonlari dizin. Uzerlerine sos igin
limon suyu, sarimsak, dereotu, yesil sogan minik minik kesilmig karigtirip gezdirin. Yeteri kadar su ilave edip
firnda 190 derecede 20 dk. pigirin. Limon dilimleri ile servis yapin.
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