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FIRINDA SOMON BALIGI

1 Gay Bardagi zeytinyagi

3 Adet sodan

6 Parca somon baligi filetosu

4 Adet patetes

1 Tath Kasigi tuz, karabiber

5 Dis sarimsak havanda dévilmus
50 Gr Sana Klasik

Somon baligini yikayip suyunu iyice stzin. Bir kag saat dnce dovilmis sarimsak yarim ¢ay bardagi sici yaz tuz
ve karabiberle marina edin. Yagl kagit serilmis tepsiye halka halka dilinmis sodanlar dizin Ustiine halka halka
dilinmis ve hafif tuzlanmig patatesleri dizin. En Gste marine edilmis somon filetolari ve birer parca margarini
ekleyip 240 derecede isitimis firina verin.
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