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FIRINDA SOGUK PILIC

2 Adet pilig

60 Gr. sade yag! (3 corba kasig)
1 Kahve fincani su

Kafi miktar tuz

1 Bardak sigir veya tavuk jolesi

Temizlenmis, yikanmig, tuzlanmis ve ayaklari arkaya gegcirilmis 2 pilici yagla, bir kahve fincani su ile, bir kap
icinde kapag@i kapall, orta 1sida ates tzerine koyunuz.

Piligler biraz yumusgayinca kizgin 1sida firina koyunuz. Alt ve Gstleri nar geklini alincaya kadar kizartiniz. Piligleri
firndan alip, iyice sogutunuz. Once ikiye, sonra but, kol, bucak, gégus olmak Uzere etleri zedelemeden diizenli,
keskin bli bicakla parcalara ayiriniz.

Kemikleri etin bigimfini zedelemede» ¢ikariniz, tabada yerlestiriniz.

Hazirlanmig ve ince kiyllmig bir bardak tavuk veya sigir jolesini etrafina serpiniz.

NOT: Jéle arzu edilirse benmaride hafif isittiktan sonra, fir¢a ile piliglerin Gzerlerine stirmek suretiyle parlatiimali.
Piligler tencerede pistikten sonra, yagda kizartmakta mimkun olabilir.
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