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FIRINDA SOGANLI YUMURTA

MALZEMELER

6 kisilik

6 adet yumurta

1.5 kahve fincani tereyagi
2 su bardagi sut

2 adet sogan

1 yemek kasigi krema

1 yemek kasigi un

toz muskat

tuz

karabiber

HAZIRLANISI

Yumurtalar soguk su dolu derin bir kaba yerlestirip kati sekilde pisirin. Tavada 2 yemek kasigi tereyadini eritip
unu ekleyerek kisik ateste kavurun. Sitl yavas yavas ve devamli karistirarak ekleyin. Putlrsiz bir besamel sos
elde edinceye kadar, surekli karigtirarak 10 dakika pisirin. Muskat, karabiber ve tuzu ekleyip atesten alin.
Yumurtalar soguduktan sonra kabuklarini soyun ve yuvarlak sekilde dilimleyin. Soganlari ince halkalar halinde
kesin. Kalan tereyagini eritip soganlari pembelestirin. Hazirladiginiz besamel sosu ekleyin. Igine yumurta
dilimleri ekleyin. Genig bir firin kabini yaglayin. yumurta dilimlerini soslu olarak firin kabina dizin ve kalan sosu da
Uzerine dékin. Onceden kizdirimig orta i1sili firinda 5 dakika kizartin ve servis yapin.
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