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FIRINDA SOGANLI BIFTEK

1 kg biftek

5 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi su

1 tath kasigi karabiber

Soganlar yarim dogranir. Tavaya yag konur sodanlar yumusayana kadar kavrulr. Tuz, su, karabiber ve 1 kagik
eklenir karigtirilir bir tabagda aktarilir. Ayni yagda ince uzun dogranan biftekler renk alacak kadar gevrilir. Kalan
un ve tuz eklenir ategten alinir. Yaglanmig firn kabina kavrulan soganin yarisi konur. Uzerine biftekler
yerlestirilir. Uzerine kalan sogan birakilir. Onceden isitilmig 170 derece firinda 50 dakika kadar pisirilir.
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