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FIRINDA SOGAN YAHNISI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): 600 gr kuru sogan, 1 bardak yagsiz sut, 1 corba kasigi rendelenmis
kasarpeyniri, yeteri kadar karabiber ve tuz.

Yapilisi: Sodanlar, kabuklari soyulup yarim ay seklinde dograndiktan sonra kaynamakta olan tuzlu suya atilir. 10
dakika kadar haglandiktan sonra suyu sizilerek bir glivece konur. Bir kdsede kasar peyniri ve sit iyice
karistinlir. Sonra bu karisima tuz ve biber serpilir. Glvecin kapadi 6rttllp orta 1sil firina konur ve 1 saat pigirilir.
Sonra guveciyle sofraya gétlrilUp servis yapilir.
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