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FIRINDA SODALI KABAK

1 yemek kagigi margarin
8 adet kabak

3 adet sogan

Yarim demet dereotu

1 bardak kasar rendesi
Tuz

Karabiber

Kabaklari kizartmak igin:
1 bardak sivi yag

4 corba kagigi un

3 adet yumurta

1 ¢orba kasigi biber salgasi
1 sise soda

Tuz

Karabiber

Kiymayi 1 yemek kagigi yag ile suyunu ¢ekene kadar pisirin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Zar seklinde dogranmig
soganlari ilave edip, pisirmeye devam edin. Ocaktan indirdikten sonra dogranmis dereotunu ekleyip karistirin.
Diger tarafta kabaklari uzunlamasina incecik dilimleyin. Gukur bir kabin iginde yumurta ile unu ¢irpip, tuz,
karabiber, biber salgasi ve sodayi ekleyip, boza kivamina getirin. Kabaklari bu sosa batirip, kizgin yagda
kizartin. Kagit havlu Gizerinde bekletip, fazla yagini alin. Firina dayanikli cam kabin igine kabaklari balik sirti
seklinde dizin. Uzerine kiymadan hazirladiginiz hargtan dokin. Ikinci siraya kabaklari yine ayni sekilde dizin.
Kiymanin kalanini ve peynirin yarisini kabaklarin Gzerine serpistirin. Ugtinci kata tekrar kabaklari dizin ve
Uzerine kalan kasar peynirini ddkin. 175 derece firinda 20 dakika hi¢ su koymadan pisirin.
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