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FIRINDA SIMIT KOFTESI

500 gr. koftelik kiyma

4 dilim ekmek

2 ¢orba kasiJi galeta unu
1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

kekik

kofte bahari

1 adet sarimsak

1 adet sogan

2 corba kasigi kasar peyniri
Yarim demet maydanoz
1 havug

250 gr. 1spanak

5 adet mantar

Kiymayi derin bir kaba alin, sttle islatilip suyu sikilmig ekmekleri, 2 ¢orba kasigi galeta unu, yumurta, tuz,
karabiber, kekik, kdfte bahari, sarimsak sodan, 2 ¢orba kasidi rendelenmis kasar peyniri ve maydanozu ilave
edin. Hepsi 6zlesene kadar yogurup, dinlenmeye alin. Bir tavaya yagi alip ince dogranmis kuru sogani ekleyin.
Yikayip ince kiyilmig ispanagi katin. Rendelenmis havug ve kiyllmis mantari ilave edin. Patatesleri halka
biciminde dograyip, kizartin. Firin tepsisine dizin. Kéfte hamurundan ceviz kadar pargalar koparip yassilastirin,
patateslerin Uzerine dizin. Ispanakli karisimi Gzerine alin. Sal¢a ve suyu karistirip, yemegin tzerine gezdirin.
Orta isili firinda 25 dakika pisirin.
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