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FIRINDA SIGARA BOREGI

3 tane hazir yutka

I¢ harciigin:

200 gram lor peyniri
Geyrek cay kasigi tuz
5 dal maydanoz
Pisirmek igin:

1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagi sit

Lor peynirinin igine ince ince dogradiginiz maydanozlari ekleyerek karigtirin. Tabii i¢ harca zevkinize gére
baharat da katabilirsiniz. Malzemeleri glizelce karigtirdiktan sonra dileginize gére biraz sivi yag da
ekleyebilirsiniz.

Yufkayi Giggen seklinde 8 esit pargaya bélin. Bolinen yufkalara i¢ hargtan koyun. Yufkanin ug kismini
karistirdiginiz yumurtaya bandirarak sigara seklinde sarin.

Bir kaseye sut ve yag dokerek karigtirin. Yumurtay! da bu karigimin igerisine dékiin. Borekleri sarmaya
baslarken béldigunlz yufkalarin Gzerine firga yardimiyla bu karisimdan sirtin. Bérekleri yagh kagit serdiginiz
firn tepsisine dizin ve Uzerlerine de sttli yumurtali karigsimdan sariin. Béreklerinizi, dnceden isitilmig 180
derecelik firinda pisgirin.

e —————

© lezzetler.com tarif no:162745 « adi:Firinda Sigara Boregi « génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:12.05.2024 - 17:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-sigara-boregi-vt5336
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/firinda-sigara-boregi-162745.jpg
http://www.tcpdf.org

