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FIRINDA SIGARA BOREGI

2 adet yufka

250 gram beyaz peynir
1 demet maydanoz
Yarim demet nane
Karabiber

Uzerine:

1 cay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardagi su

Peyniri dilimleyin ve tuzunun ¢ikmasi igin 1lik suda 10-15 dakika bekletin. Suyunu siiziin ve ezin. igine ince
kiyllmig maydanoz, nane ve karabiberi ekleyip, karigtirin. Orta boy bir firin tepsisini yaglayin. Yufkalari 6nce
dorde, sonra her bir pargayi da ikiye kesin. Toplam 8 parca yufka elde edin. Uggen seklindeki yufkanin genis
kismina peynirli hargtan koyun ve sigara boregi seklinde sarin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin ve
tepsiye dizin. Uzerlerine su ile agtiginiz yogurttan strtin. Onceden isitilmig 180-200 derece firinda Gzerleri
kizarana kadar pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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