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FIRINDA SIGARA BOREGI

2 tane yufka

1 ¢corba kasigi tereyad
2 cay bardagi zeytinyagi
2 kaslk yogurt

2 tane yumurta

1 kése beyaz peynir
Karabiber

Dereotu

Maydanoz

Tereyagini eritin. Ardindan zeytinyagini, yogurdu, tereyadini, 1 yumurtayi ve karabiberi bir kabin iginde. ilk
yufkanin Gzerine bu karigimi bolca siriin. Ardindan diger yufkayi da Ustiine koyarak sekiz (iggen olarak kesin.
Bir bagka kabin icinde maydanoz, dereotu ve ezilmis peyniri karistirin. Yufka pargalarinin igine peynir karigimini
koyun ve sarin. TUm parcalar bittikten sonra Uzerine yumurta sarisi sirlin. 180 derecede firinda Ustu kizarana
kadar pigirin.
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