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FIRINDA SICAK CIKOLATALI TERIN

Malzemeler:

1 su bardag bitter ¢ikolata

1 su bardag tereyag

4 adet yumurta

4 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigdi pudra sekeri

Aldig1 kadar un

Vanilya sos:

100 gram krema

10 gram tereyag!

100 gram fildisi ¢ikolata 10 gram Hindistan ceviz
Tereyagini eritin krema ¢ikolata ve hindistancevizini ekleyip iyice karistirin.
Cilek sos:

100 gram ¢ilek

50 gram seker surubu

Surupla ¢ilekleri kanstirin.

Hazirlanisi:

ik dnce yag bir tavada eritin. Cikolatayi rendeleyip yaga karistirin. Yumurta ve sekeri karigtirarak kabartin.
Sonra pudra sekeri ve un ilave edip, yaglanmis kaliplara doldurun. Daha énceden isitiimig 180 derecedeki
firnda 12 dakika pisirin. Kaliptan ¢ikartip tabaga koyun. Soslarla beraber servise sunun.
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