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FIRINDA IRMIK TATLISI
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3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi zeytinyagi
1 su bardagi yogdurt

2 su bardagi un

2 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
5 su bardagi su

2 damla limon suyu

Genis bir kabin igine yumurtalari kirip ve 5 dakika boyunca ¢irpin. Ardindan sirasiyla toz seker, zeytinyagdi ve
yogurt ekleyip biraz daha ¢irpin. Son olarak unu ve irmidi de karigima ilave edin ve kek hamuru kivama gelene
kadar ¢irpin. Hazirladiginiz karigimi yaglanmig tepsiye dokiin ve énceden isitilmig 170 derecelik firinda Uzeri
kizarana dek pisirin. Bu esnada gerbet malzemelerini tencereye koyun ve kaynatln Serbet kivama gelince
sogumaya birakin. Pigen irmik tatlisini firndan gikarin ve dilimleyin. Uzerine sogumus olan serbeti gezdirerek
dokiin. irmik tatlisi serbeti iyice gekene kadar ortalama 2-3 saat dolapta bekletin. Uzerini kaymak, ceviz ile
sUsleyerek servis yapin.
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