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FIRINDA IRMIK TATLISI

https://www.elele.com.tr

115 gr tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardagi un

150 gr irmik

1 su barda@i Hindistan cevizi
175 ml sit

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi vanilya
Sislemek igin:

Butlin badem

Serbeti igin:

Yarim su bardag pudra sekeri
150 ml su

1 yemek kasigi limon suyu

Serbet igin, seker, su ve limon suyunu tencereye alin. Karigtirarak kaynatin. Fokurdamaya basladiktan sonra 6
dakika daha kaynatmaya devam edin. Tencereyi ocaktan alip surubu oda isisinda ilindirin. Buzdolabina alip
sogutun. Firini 180 dereceye ayarlayin. Tereyagini tavada eritin. Bliyiik bir cam kaseye alip ilindirin. Seker, un,
irmik, Hindistan cevizi, sit, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistirm. Hamuru i¢i yaglanmig dikddrtgen sekilli
bir tepsiye dokup Uzerini kasigin tersiyle dizlestirin. Keskin bir bicakla baklava dilimleri seklinde kesin. Her
dilimin tzerine birer badem yerlestirin. Sicak firnda kizarana kadar pisirin. Firindan g¢ikardiktan sonra izerine
soguk serbeti gezdirin. 2 saat bekletip servis yapin.
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