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FIRINDA SEMIZOTU

1 adet sogan

1 yemek kasigi Sana

1 yemek kasigi un

1 tath kasidi tuz karabiber

1 demet semizotu

1 su bardag st

1 dis sarimsak

50 gr Rendelenmis kasar peyniri
1 Yemek Kasigi Sana Klasik

Semizotunu yikayip stizlyoruz ve iri parcalar halinde dogruyoruz, soganimizida piyazlik dograyip tencerede
hafif isitilmis yagimizda kavuruyoruz, semizotlarini ekleyip, Ustline sarimsagi rendeliyoruz, tuz ve karabiberide
ilave ettikten sonra semizotlar yumusayincaya kadar pismeye birakiyoruz. Daha sonra yemegin Ustiine un
serpistirerek 3-4 dk daha pisiriyoruz, yemegi karistirmya devam ederek sutl ilave ediyoruz. Son olarak yemegi
ocaktan alip kasar peynirini ekliyoruz ve firin kabina aktariyoruz, en tstlinede kalan kasar peynirini
serpiyoruz.200 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pisiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:76006 » adi:FIRINDA SEMIZOTU « génderen:siyami « indirme tarihi:03.05.2024 - 17:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-semizotu-vt56102
http://www.tcpdf.org

