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FIRINDA SEMIZOTU

2 demet semizotu

1 adet kuru sogan

4 corba kasigi siviyag
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay kasigi tuz

Semizotu yikanir ve dogranir. Sodan da ince kiyilir. Bir tencereye yagd konur, isininca sogan, tuz ve semizotu
birlikte atilir. Kapak kapatilir, kisik ateste yarim saat kadar pisirilir. Daha sonra yadlanmis firin kabina konur.
Tereyagi eritilir, diger Ust malzemelerle karigtirilir ve semizotunun Gzerine dokulir. 190 derece firinda kizrana
kadar pisirilir.
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