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FIRINDA SEHRIYELI TAVUK

6 adet tavuk budu

500 gram arpa sehriye

1 kasik salca

2 adet domates

2 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Yarim bardak aycicek yagdi

Tavuk butlarini ikiye bollp suda haglayin. Tuzunu da katin. Sudan ¢ikarip bir tepsiye koyun. Sehriyeyi yagda
kavurduktan sonra tavuk suyuyla pisirin. Sehriyeleri bir tepsiye serin ve tavuklari Gstine dizin. Uzerlerine
domates ve sivri biber koyun. Ayri bir yerde salcayi yagda sos yapip sulandirin ve tavuklarin Gzerine dokin.
Firna verin. 30 dakikada hazirdr.

ML® Arpa Sehriyeli Tavuk icin tiklayin

ML® Arpa Sehriyeli Tavuk (goérsel)
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