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FIRINDA SEFTALI TATLISI

1 kg olgun seftali

1/2 su bardagdi bugday nisastasi
1 su bardagi toz seker

1 su bardagi yulaf ezmesi

1/2 su bardagi un

100 gr tereyagi

Targin

Seftalilerin kabuklarini soyup, dilipleyip, tepsiye yayin. Uzerine toz sekerin 1/2"sini ve bugday nisastasini serpin.
Kalan sekeri, yulaf ezmesini, unu ve tarcini karigtinin ve seftalilerin tzerine yayin. K¢k parc¢alar halinde
kesilmis tereyagdini en Uste serpin ve 180 derecelik firnda Ustl kitir kitir olana dek (yaklasik 30 dakika) pisirin.
Tatli firndan ¢ikip biraz iininca, Ustline biraz taze krema konularak, veya Yaninda bir top vanilyali dondurma ile

yiyiniz.
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